ALLEGATO 3

ELENCO PRODOTTI PER BAR/RISTORO 
Bando di gara prot. n. 8210/2019/A.7.f  

	Prodotti
	Disponibilità
	Marca

	Panino al latte 50g. con prosciutto cotto/salame/pancetta (35g)
	
	

	Panino tipo francese 100 gr. con
	--------
	-----------------

	Prosciutto cotto, salame, pancetta – 50 gr.
	
	

	Prosciutto cotto e formaggio, pancetta e formaggio - 50 gr.
	
	

	Speck, provola affumicata, salsa rosa – 60 gr.
	
	

	Prosciutto cotto, fontina, salsa rosa - 60gr.
	
	

	Tonno, pomodoro, maionese - 80gr.
	
	

	Mozzarella, pomodoro, olio extravergine, origano - 80gr.
	
	

	Prosciutto crudo - 40 gr
	
	

	Prosciutto crudo, rucola, mozzarella - 50 gr.
	
	

	Cotoletta, salsa rosa - 100 gr.
	
	

	Panino 50 gr. con:
	----------
	--------------------

	Hamurger, ketchup-salsa rosa - 80/100 gr.
	
	

	Bresaola - 40gr.
	
	

	Bresaola, caprino, rucola
	
	

	Focaccia semplice 100 gr.
	
	--------------------

	Focaccia con olive 100 gr.
	
	-------------------

	Focaccia con:
	-----------
	------------------

	Prosciutto cotto, fontina, salsa rosa - 50 gr.
	
	

	Salame, fontina, salsa rosa 50 gr.
	
	

	Speck, salsa rosa - 50 gr.
	
	

	Trancio di focaccia con
	------------
	-------------------

	Prosciutto cotto, fontina, capricciosa - 80/100 gr.
	
	

	Arrosto di tacchino, pomodoro, insalata, salsa rosa - 80/100 gr.
	
	

	Hot dog – wurstel, senape/ketchup/salsa rosa - 80gr.
	
	

	Panzerotto con pomodoro e mozzarella - 80/100 gr.
	
	-----------------

	Patate fritte
	
	

	Pizza piccola – 100 gr
	
	----------------

	Pizza grande – 140 gr.
	
	-----------------

	Pizza maxi – 300 gr.
	
	-------------

	Pizza maxi farcita - 300 gr.
	
	-----------------

	Piadina con prosciutto cotto, salame, fontina, salsa rosa – 60 gr.
	
	

	Insalata verde e pomodori - 100 gr.
	
	-------------------

	Insalatona con insalata verde, pomodori, mozzarella, tonno, olive, mais, carote - 300 gr.
	
	-------------------

	Primi Piatti caldi (da definire e proporre)
	
	

	Altri piatti freschi e biologici (da definire e proporre)
	
	

	Frutta fresca (da definire e proporre)
	
	

	Frutta secca (da definire e proporre)
	
	



CAFFETTERIA	
[bookmark: _GoBack]
	Prodotti
	Disponibilità
	Marca

	Caffè
	
	

	Caffè macchiato
	
	--------------------------------

	Caffè decaffeinato
	
	

	Caffè decaffeinato macchiato
	
	--------------------------------

	Caffè d’orzo
	
	

	Caffè d’orzo macchiato
	
	---------------------------------

	Cappuccino
	
	---------------------------------

	Cappuccino decaffeinato
	
	---------------------------------

	Cappuccino d’orzo
	
	---------------------------------

	Ginseng
	
	

	Latte bianco
	
	

	Latte macchiato
	
	----------------------------------

	Cioccolata calda
	
	

	Tè in tazza
	
	

	Aperitivo analcolico
	
	

	Bibite in lattina - 33 cl. - Sprite, Coca cola, Aranciata
	
	

	Spremuta d’arancia
	
	--------------------------------

	Succhi di frutta - 20 cl. 
	
	

	Acqua minerale - 50 cl
	
	

	Bibite non gassate (da definire e proporre)
	
	

	Bibite senza zuccheri aggiunti (da definire e proporre)
	
	

	Brioches vuota, marmellata, cioccolata, crema
	
	




· Ogni concorrente deve personalizzare le parti richieste ed eventualmente integrare con ulteriori proposte
· Nella colonna “MARCA” va indicata la marca del prodotto corrispondente scritto in grassetto
